
Nell’ambito del progetto Donne&Impresa, il Placement organizza un ciclo 
di seminari per promuovere una visione dell’imprenditoria al femminile 
e una riflessione sul ruolo e sulle competenze delle donne che occupano 
posizioni di vertice nel mondo del lavoro.

mercoledì 30 novembre 2016
Sala Baratto - Ca’ Foscari ore 10.00

Intervento di apertura Donne e imprese nell’Agrifood 
a cura di Christine Mauracher 
Università Ca’ Foscari Venezia 

ospiti  
Elena Bisio  
CEO e Co-Founder di “Foody”
Bettina De Vettor 
Founder di “Biscotteria Bettina”
Silvia Gardina  
Founder di “Quota 101”

modera
Anna Comacchio
Università Ca’ Foscari Venezia

Per partecipare 
www.unive.it/lemieprenotazioni  > Placement - Donne&Impresa

Settore Placement
T 041 2347508
placement@unive.it

NOVITÀ
Hai un’idea di impresa nel 

settore Agrifood? Inviala 

al Placement entro il 21 

novembre 2016, potresti 

essere selezionata per 

presentarla di fronte alle 

imprenditrici il giorno 

dell’incontro. 

Tutte le informazioni 

le puoi trovare nel sito 

www.unive.it/placement> 

Autoimprenditorialità> Laboratori 



ELENA BISIO
Elena Bisio è una giovane imprenditrice ligure, entusiasta e pie-
na di vita. Dopo essersi laureata a Genova in Giurisprudenza, ha 
trascorso diversi anni di lavoro nel settore marketing e comu-
nicazione a Milano, città in cui nel frattempo ha frequentato un 
corso di imprenditoria giovanile, InnovActionLab. Decide quindi 
di lasciare il suo lavoro e iniziare a fare qualcosa da sola. Entra 
così con il suo team all’interno del percorso di accelerazione di 
H-Farm. Oggi è CEO e Co-Founder di Foody, l’Airbnb delle espe-
rienze enogastronomiche. Il suo motto è “The way to get started 
is to quit talking and start doing”.

SILVIA GARDINA 

Silvia Gardina, 35 anni, rodigina, è cotitolare e imprenditrice 
agricola dell’azienda vitivinicola e olivicola “Quota 101”, una te-
nuta immersa nei Colli Euganei in provincia di Padova. È inoltre 
socia dell’associazione Nazionale le “Donne del Vino”.
Dopo la laurea in giurisprudenza ha frequentato un corso exe-
cutive post-laurea alla Business School Fondazione Cuoa, Villa 
Valmarana Morosini (Altavilla Vicentina) per approfondire stra-
tegie e tecniche sulla gestione delle aziende vitivinicole. Ha ap-
profondito i concetti e le tecniche legate alla agricoltura biolo-
gica, alla biodiversità, alla sostenibilità e rispetto dell’ambiente, 
per applicarli nella conduzione dell’azienda.

BETTINA DE VETTOR
Un sogno cullato con amore nell’adolescenza, alimentato nei 
soggiorni a Londra, accarezzato nelle ore di lavoro in ufficio 
in Italia. E realizzato oggi con Biscotteria Bettina, una piccola 
impresa familiare che sforna piccoli biscotti dolci e salati il cui 
segreto sono le materie prime scelte, ricette esclusive e infinita 
passione. Bettina, dopo 15 anni di marketing e brand manage-
ment in gruppi internazionali del settore moda, sostenuta dal 
marito, ha deciso di riprendere la vocazione culinaria derivante 
dai nonni materni (ristoratori veneziani) e grazie alla frequenza 
di corsi professionali specifici ha imparato la tecnica della produ-
zione della biscotteria e pasticceria da forno. Accanto a lei il ma-
rito Antonio e la sorella Giovanna: il primo porta il contributo del 
suo bagaglio di uomo d’azienda, la seconda la sua conoscenza 
degli alimenti grazie all’esperienza in multinazionali del settore 
food.


